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Αρτοποιία

 • ΟΚΤΑΣΠΟΡΟ • ΜΙΓΜΑΤΑ ΑΡΤΟΠΟΙΑΣ • ΠΑΡΑΔΟΣΙΑΚΑ ΠΡΟΖΥΜΙΑ
• ΒΕΛΤΙΩΤΙΚΑ • ΒΥΝΕΣ • ΔΙΑΚΟΣΜΗΤΙΚΑ • ΑΝΤΙΚΟΛΛΗΤΙΚΑ
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ΚΛΑΣΣΙΚΟ

Μίγμα ημίλευκο με χοντροαλεσμένους σπόρους, εξαιρετική γεύση & 
ελαφρύ άρωμα βύνης
Δοσολογία: 50% επί του αλεύρου

2874	 Σακί 1χ25Kgr

KORN ΧΩΡΙΑΤΙΚΟ

Μίγμα σκουρόχρωμο με ξεχωριστό άρωμα και γεύση 
(καβουρδισμένης βύνης)
Δοσολογία: 50% επί του αλεύρου

2875	 Σακί 1χ25Kgr

Με τον μοναδικό συνδυασμό οκτώ σπόρων δημητριακών (κριθάρι, καλαμπόκι, κεχρί, 
σησάμι,ηλιόσπορος, σίκαλη, λινάρι, βρώμη)

ΟΚΤΑΣΠΟΡΟ
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Αρτοποιία

ΜΕ ΠΡΟΖΥΜΙ COMBICORN

Συμπύκνωμα ανοιχτού καφέ χρώματος με ξηρό προζύμι για ελαφριά 
γεύση προζυμιού 
Δοσολογία: 30% επί του αλεύρου

1569	 Σακί 1χ25Kgr

ME ΑΡΧΕΓΟΝΟΥΣ ΣΠΟΡΟΥΣ

ΔΟΣΟΛΟΓΙΑ: 50% ΕΠΙ ΤΟΥ ΑΛΕΥΡΟΥ.
• ΔΕΝ ΘΕΛΕΙ ΣΤΟΦΑ
• ΜΕ 8 ΑΛΕΣΜΕΝΟΥΣ ΣΠΟΡΟΥΣ
• ΜΕ ΑΛΕΥΡΙ ΖΕΑΣ

1856	 Σακί 1χ25Kgr

ΜΕ ΑΛΕΥΡΙ ΟΛΙΚΗΣ

ΔΟΣΟΛΟΓΙΑ: 50% ΕΠΙ ΤΟΥ ΑΛΕΥΡΟΥ.
• ΜΕ 8 ΑΛΕΣΜΕΝΟΥΣ ΣΠΟΡΟΥΣ
• ΜΕ ΑΛΕΥΡΙ ΟΛΙΚΗΣ

2876	 Σακί 1χ25Kgr

ΟΚΤΑΣΠΟΡΟ

ΝΕΟ ΝΕΟ

ME ΠΡΟΖΥΜΙ 
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RUSTIKAL

Συμπύκνωμα σίκαλης για αρτοσκευάσματα .Ιδανικό για σίμικτο ψωμί.
Για νόστιμα, αφράτα με τραγανή κόρα τελικά προϊόντα.
Δοσολογία : 20% επί του αλεύρου.

1556	 Σακί 1x25Κgr

PANE LUCIANE

Συμπύκνωμα με ελαιόλαδο και προζύμι για πεντανόστιμο 
ψωμί με τραγανή κόρα.  Για μεγάλη ποικιλία μεσογειακών 
αρτοσκευασμάτων,χωριάτικο ψωμί και πίτσα.
Ιδανικό για πινακωτή.
Δοσολογία : 20% επί του αλεύρου.

• ΔΕΝ ΘΕΛΕΙ ΣΤΟΦΑ

1558	 Σακί 1x25Κgr

MAIS MIX

Ειδικό μίγμα για την παρασκευή αρτοσκευασμάτων καλαμποκιού με 
αξεπέραστη γεύση.
Δοσολογία: 50% επί του αλεύρου.

1588	 Σακί 1x25Κgr

KORNBECK

Ειδικό μίγμα για σπορούχο παραδοσιακό χωριάτικο γερμανικό ψωμί.
πλούσιο σε φυτικές ίνες και βιταμίνες.
Δοδολογία : 50% επί του αλεύρου.

1557	 Σακί 1x25Κgr

ΜΙΓΜΑΤΑ ΑΡΤΟΠΟΙΙΑΣ

ΣΥΜΠΥΚΝΩΜΑ ΣΙΚΑΛΗΣ

ΓΙΑ ΜΑΥΡΟ ΨΩΜΙ

ΓΙΑ ΜΕΣΟΓΕΙΑΚΑ ΑΡΤΟΣΚΕΥΑΣΜΑΤΑ

ΓΙΑ ΑΡΤΟΣΚΕΥΑΣΜΑΤΑ ΚΑΛΑΜΠΟΚΙΟΥ
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Αρτοποιία

VOLLSAUER

Φυσικό ξινό προζύμι ψηλής ποιότητας, αποξηραμένο με τη μέθοδο 
freeze drying. Εξασφαλίζει μεγαλύτερη φρεσκάδα & προσφέρει όλα 
εκείνα τα στοιχεία που πρέπει να έχει ένα αυθεντικό προζυμένιο 
ψωμί: αναλλοίωτη παραδοσιακή γεύση και άρωμα που διατηρείται 
μετά το ψήσιμο. Πολύ εύκολο στη χρήση. Κατάλληλο για πλήθος 
παρασκευασμάτων.
Δοσολογία: 4-10% επί του αλεύρου

1580	 Σακί 1x25Κgr

MALZSAUER

Προζύμι σε πάστα για την παρασκευή παραδοσιακού ψωμιού. 
Διατηρεί αναλλοίωτα τα δυνατά αρώματα και την υπέροχη γεύση του 
προζυμιού. Ευκολία στη χρήση. 
Δοσολογία: 2,5%-10% 

1610	 Δοχείο 1x16Kgr

ULMER AROMASAUER

Προζύμι σε υγρή μορφή για την παρασκευή προζυμένιου ψωμιού. 
Διατηρεί αναλλοίωτα τα δυνατά αρώματα και την υπέροχη γεύση του 
προζυμιού. Ευκολία στη χρήση. 
Δοσολογία: 2%-6% επί του αλεύρου. 

1607	 Μπιτόνι : 1x10Kgr

«για αυθεντικό προζυμένιο ψωμί»! 

ΠΑΡΑΔΟΣΙΑΚΑ ΠΡΟΖΥΜΙΑ

ΦΥΣΙΚΟ ΠΡΟΖΥΜΙ ΣΕ ΣΚΟΝΗ

ΠΡΟΖΥΜΙ ΣΕ ΠΑΣΤΑ

ΥΓΡΟ ΠΡΟΖΥΜΙ
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OLYMPIAL RECORD

Γενικής χρήσης. Για τραγανή κόρα και αφράτη ψίχα. Για μεγαλύτερη 
διατηρησιμότητα. Δοσολογία: από 1-1,5% επί του αλεύρου.

1575	 Σακί 1x10Κgr

ΓΕΝΙΚΗΣ ΧΡΗΣΗΣ (10ΚΙΛΩΝ)

OLYMPIAL SUPER PLUS

Για καλύτερη δομή στη ζύμη, διόγκωση, νοστιμιά, τραγανή κόρα και 
διατηρησιμότητα μέχρι και την επόμενη ημέρα. Δοσολογία: από 0,5% επί 
του αλεύρου.

1577	 Σακί 1x15Κgr

ΓΕΝΙΚΗΣ ΧΡΗΣΗΣ

OLYMPIAL ΧΩΡΙΑΤΙΚΟ

Δίνει κίτρινο χρώμα, γεύση και τραγανότητα. Χρησιμοποιείται με κίτρινα 
άλευρα. Δοσολογία: 1% επί του αλεύρου.

1578	 Σακί 1x15Κgr

ΓΙΑ ΠΑΡΑΔΟΣΙΑΚΟ ΧΩΡΙΑΤΙΚΟ ΨΩΜΙ

ΒΕΛΤΙΩΤΙΚΑ
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Αρτοποιία

LEZYM

Iδανικό για χωριάτικο ψωμί. Ενισχύει & ζωντανεύει το χρώμα. Προσδίδει 
νοστιμιά & γεύση. Αυξάνει την τραγανότητα & την διατηρησιμότητα. 
Δοσολογία: 2-3% επί του αλεύρου.

1520	 Σακί 1x25Κgr

ΦΥΣΙΚΟ ΓΕΥΣΤΙΚΟ ΖΥΜΗΣ

OLYMPIAL FROST

Για κατεψυγμένες ζύμες μαγιάς, σφολιάτες, κρουασάν. Επιβραδύνει 
την αφυδάτωση των προϊόντων στην κατάψυξη & διατηρεί ανέπαφη την 
επιφάνειά τους από την ξηρότητα της κατάψυξης. Δοσολογία: 2-3% επί 
του αλεύρου.

1524	 Σακί 1x15Κgr

ΓΙΑ ΚΑΤΕΨΥΓΜΕΝΕΣ ΖΥΜΕΣ

OLYMPIAL SUPER FRESH ACTIVE

Διπλασιάζει την φρεσκάδα των αρτοσκευασμάτων. Για ζύμες μαγιάς και 
την αρτοποίηση. Δοσολογία: 0,5-2% επί του αλεύρου. 

1637	 Σακί 1x25Κgr

ΓΙΑ ΔΙΠΛΑΣΙΑ ΦΡΕΣΚΑΔΑ

ΒΕΛΤΙΩΤΙΚΑ
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ΔΙΑΚΟΣΜΗΤΙΚΑ

MALZYROL PULVER	

ΞΑΝΘΙΑ ΒΥΝΗ
Ελαφρώς καβουρδισμένο βυνάλευρο 
σίκαλης. Δίνει άρωμα, γεύση, χρώμα, 
τραγανότητα.
Δοσολογία: 1-4% επί του αλεύρου

1541	 Σακί 1x25Κgr

MALZIN HELL 

ΥΓΡΗ ΒΥΝΗ 
Εκχύλισμα βύνης σε υγρή μορφή. Για 
ξανθό, καφετί χρώμα, τραγανότητα, 
γυαλάδα τσην κόρα και αρωματική γεύση. 
Δοσολογία: 1-3% επί του αλεύρου.

1545	 Μπιτόνι 1x15Κgr

BROTSTABIL

ΣΤΑΘΕΡΟΠΟΙΗΤΗΣ ΖΥΜΗΣ 
Δίνει σταθερότητα στη ζύμη, επιπλέον 
όγκο και φρεσκάδα στο ψωμί σίκαλης.

1621	 Σακί 1x25Κgr

DÉCOR MIX

Νιφάδες και διάφοροι σπόροι για την 
αρτοποιία (Νιφάδες βρώμης, ηλιόσπορος, 
σουσάμι, λιναρόσπορος)

1715	 Σακί 1x5Κgr

GERSTENMALZMEHL DUNKEL

ΣΚΟΥΡΑ ΒΥΝΗ
Καβουρδισμένο σκούρο βυνάλευρο από κριθάρι 
και σιτάρι. Δίνει άρωμα, γεύση, χρώμα και 
τραγανότητα στην κόρα.
Δοσολογία: έως 1% επί του αλεύρου

1542	 Σακί 1x25Κgr

ΒΥΝΕΣ
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Αρτοποιία
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BOESON BACKTRENNPAPIER

Ειδικό αντικολλητικό χαρτί, αδιάβροχο, επικαλυμμένο με σιλικόνη και 
από τις δύο πλευρές. Κατάλληλο έως και για 50 ψησίματα.
Ενδείκνυται για όλα τα αρτοσκευάσματα που ψήνονται σε λαμαρίνες, 
κατεψυγμένες ζύμες, croissant, Danish, κ.ά.

1519	 1 Rol (200m.)

TRENNOL SPRAY

Αντικολλητικό σπρέι για όλες τις επιφάνειες και τα σκεύη 
ψησίματος (φόρμες, ταψιά, λαμαρίνες).
Από φυσικά συστατικά: φυτικά έλαια, φυσικό κερί, λεκιθίνη.
Σε εύχρηστη συσκευασία (μπουκάλι 500ml).

1517	 Κιβ. 6x500ml

BOESON TRENNWAX STD LIQUID

Ειδικό αντικολλητικό λάδι για επάλειψη λαμαρινών και για φόρμες 
ψησίματος προϊόντων αρτοποιίας και  ζαχαροπλαστικής.
Κατάλληλο και για λίπανση ζυγοκοπτικών μηχανών αρτοποιϊας.

1511	 Δοχείο 50 Ltr

TRENNOL MF 230

Ειδικό αντικολλητικό λάδι, σε παχύρρευστη μορφή για επάλειψη 
λαμαρινών και για φόρμες ψησίματος.
Από φυσικά συστατικά: φυτικά έλαια, κερί μελισσών, λεκιθίνη.
Για χρήση με πινέλο, ύφασμα ή/και ψεκαστική συσκευή.

1512	 Κάνιστρο 10 Ltr.

ΑΝΤΙΚΟΛΛΗΤΙΚΑ ΠΡΟΪΟΝΤΑ ΨΗΣΙΜΑΤΟΣ

ΕΙΔΙΚΟ
ΑΝΤΙΚΟΛΛΗΤΙΚΟ ΧΑΡΤΙ 

ΕΙΔΙΚΟ
ΑΝΤΙΚΟΛΛΗΤΙΚΟ ΛΑΔΙ

ΑΝΤΙΚΟΛΛΗΤΙΚΟ SPRAY

ΓΙΑ ΒΙΟΜΗΧΑΝΙΚΗ
ΧΡΗΣΗ


