
MEDIA BAGUETTE, Λευκή	Κ ΩΔ. 81722

gr kg

125 84 10,50 28 15’ 180°C 20-21’

FRENCH BAGUETTE, Λευκή 	Κ ΩΔ. 4300-200

gr kg

120 55 6,60 32 15’ 190°C 7-10’

MEDIA BAGUETTE, Ολικής	Κ ΩΔ. 81718

gr kg

120 60 7,20 28 15’ 180°C 20-23’

FRENCH BAGUETTE, Μαύρη	Κ ΩΔ. 4300-201

gr kg

120 55 6,60 32 15’ 190°C 7-10’

FRENCH BAGUETTE, Λευκή	Κ ΩΔ. 4300-207

gr kg

245 30 7,40 32 15’ 190°C 7-10’

FRENCH BAGUETTE, Ολικής	Κ ΩΔ. 4300-206

gr kg

245 30 7,40 32 15’ 190°C 7-10’

American
BAKERY

– 6 –



ΨΩΜΙ
Σμυρνέικες αυθεντικές συνταγές
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245 30 7,40 32 15’ 190°C 7-10’
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ΜΙΝΙ ΣΟΚΟΛΑΤΑ	Κ ΩΔ. 74238

gr kg

30 72 2,16 128 30-40’

ΜΙΝΙ SUGAR FLAKES	Κ ΩΔ. 74239	

gr kg

30 72 2,16 128 30-40’

American muffins
Mini muffins

Γευστικό Muffin βανίλιας
με ντεκόρ κρυσταλλικής ζάχαρης.

Πλούσια γεύση σοκολάτας.

ΜΙΝΙ CHOCO MILKA	Κ ΩΔ. 74357	

gr kg

30 72 2,16 128 30-40’

Μοναδικό muffin
με αυθεντικά κομματάκια

και  ντεκόρ σοκολάτας MILKA.
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Σμυρνέικες αυθεντικές συνταγές
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American muffins
Muffins 80gr

ΣΟΚΟΛΑΤΑ	Κ ΩΔ. 00005

gr kg

80 32 2,56 80 60’

Πλούσια γεύση σοκολάτας 
με κομματάκια σοκολάτας.

BLUEBERRY	Κ ΩΔ. 00004

gr kg

80 32 2,56 80 60’

Ζύμη βανίλιας με γέμιση 
φρέσκου μύρτιλλου.

ΔΙΠΛΗ ΣΟΚΟΛΑΤΑ	Κ ΩΔ. 74291

gr kg

80 40 3,20 80 60’

Ζύμη σοκολάτας με γέμιση 
λευκής σοκολάτας.

ΒΑΝΙΛΙΑ – ΣΟΚΟΛΑΤΑ “ΜΑΡΜΑΡΟ”	Κ ΩΔ. 74294

gr kg

80 40 3,20 80 60’
Πλούσια γεύση

σοκολάτας-βανίλιας.
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Σμυρνέικες αυθεντικές συνταγές
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American muffins
Muffins 110gr

TRIPLE CARAMEL 	Κω δ. 00972

gr kg

110 36 3,96 56 90-120’

Πλούσια γέμιση & επικάλυψη 
καραμέλας και ντεκόρ 

σοκολάτας

BLACk FOREST	Κ ΩΔ. 90079

gr kg

115 36 4,14 56 90-120’

Muffin σοκολάτας με πλούσια γέμιση 
βύσσινο/κεράσι, επικαλυμμένο με κρέμα 

τυριού και κομματάκια σοκολάτας

ΒΑΝΑΝΑCHOC	Κω δ. 89987

gr kg

110 36 3,96 56 90-120’

Γευστικό muffin μπανάνας με κομματάκια 
σοκολάτας και επικάλυψη 

παγωμένης σοκολάτας, καραμελωμένα 
αμύγδαλα και τσιπς μπανάνας.

NUTELLA	Κ ΩΔ. 19059

gr kg

110 36 3,96 48 90-120’

BLACK & WHITE 	Κ ΩΔ. 89339

gr kg

100 36 3,60 56 90-120’

Ζύμη βανίλιας-σοκολάτας 
με κομματάκια δύο ειδών 

σοκολάτας.
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BLACK LABel
MUFFINS

Premium muffins
για ξεχωριστές στιγμές
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SALTED CARAMEl muffin	Κω δ. 20574

gr kg

130 24 3,12 80 90-120’

SUPERFRUIT muffin	Κω δ. 00807

gr kg

130 24 3,12 80 90-120’

MANGO CHEESECAKE muffin	Κω δ. 20567

gr kg

130 24 3,12 80 90-120’

– 11 –

Μοναδικό οκτάσπορο muffin με 
πλούσια  γέμιση ενεργειακών φρούτων 

και επικάλυψη σπόρων βρώμης
και σουσάμι

Muffin σοκολάτας και καραμέλα με 
υπέροχη γέμιση καραμέλας με ανθό 
αλατιού και επικάλυψη καραμέλας

και κροκαν καρυδιού και φουντουκιού

Φρουτώδες muffin με τυρί κρέμα 
και δροσερή γέμιση μάνγκο.
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Σμυρνέικες αυθεντικές συνταγές
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American DONUTS
Απίθανες γεύσεις

Yum Yums	Κω δ. 247312

gr kg

± 45 45 2,03 96 30-40’

Αφράτο λουκουμαδάκι 
με επικάλυψη 

κρυσταλλικής ζάχαρης
σε μοναδικό σχήμα.

CRUMBLE & Σοκολάτα γάλακτος	Κω δ. 88292

gr kg

56 48 2,69 64 30-60’

Επικάλυψη σοκολάτας 
γάλακτος και crumble.

ΣΟΚΟΛΑΤΑΣ	Κ ΩΔ. 88417

gr kg

52 48 2,50 72 30-60’

Επικάλυψη γλάσσου
bitter σοκολάτας.

KIDS 	Κ ΩΔ. 90381

gr kg

57 48 2,74 72 30-60’

Επικάλυψη γλάσσου
με τριμμένα πολύχρωμα 

σοκολατοκουφετάκια.

PINKY DONUT	Κ ΩΔ. 00450

gr kg

55 48 2,64 72 30-60’

Επικάλυψη γλάσσου 
φράουλας.



ΨΩΜΙ
Σμυρνέικες αυθεντικές συνταγές
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Με γέμιση ΠΡΑΛΙΝΑ	Κ ΩΔ. 89719

gr kg

72 48 3,46 72 30-60’

Με γέμιση ΚΑΡΑΜΕΛΑ	Κ ΩΔ. 89471

gr kg

65 48 3,12 72 30-60’

Με γέμιση κρέμα ΒΑΝΙΛΙΑ	Κ ΩΔ. 89604

gr kg

76 48 3,65 72 30-60’

Με γέμιση κρέμα ΣΟΚΟΛΑΤΑ	Κ ΩΔ. 00683

gr kg

75 48 3,60 72 30-60’

Συσκευασία: 

Πρακτικά δισκάκια 

των 12 τμχ. κλεισμένα 

αεροστεγώς.

Γεμιστό με καραμέλα, 
επικάλυψη σοκολάτας και 
τραγανές νιφάδες ρυζιού.

Γεμιστό με κρέμα βανίλια
και επικάλυψη γλάσσου

με ρίγες σοκολάτας.

Γεμιστό με κρέμα σοκολάτας 
και επικάλυψη γλάσσου 

σοκολάτας με λευκές ρίγες.

Γεμιστό με πραλίνα φουντουκιού, 
επικάλυψη γλάσσου και κομματάκια 
καβουρδισμένων ξηρών καρπών.
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Σμυρνέικες αυθεντικές συνταγές
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American DONUTS
Mini donuts

BERLINERS

SUGAR DONUTS	Κ ΩΔ. 75036

gr kg

30 80 2,40 88 30-40’

Cake-donuts επικαλυμένα
με ελαφρύ γλάσσο.

ΒΕΡΥΚΟΚΟ	Κ ΩΔ. 1828

gr kg

75 48 3,60 54 60-90’

Αφράτη ζύμη με γέμιση 
μαρμελάδας βερύκοκο.

CUORI NOCCIOLA	Κω δ. 1830

gr kg

23 130 3 104 30-60’

Μίνι μπερλίνες με πλούσια 
γέμιση πραλίνας και ντεκορ 

κρυσταλλικής ζάχαρης

Nocciola	Κ ΩΔ. 1829

gr kg

75 48 3,60 54 60-90’

Αφράτη ζύμη με γέμιση 
πραλίνας.



ΨΩΜΙ
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AMERICAN COOKIES

Soft Cookies Βουτύρου

Βανίλια XL	Κ ΩΔ. 89761

gr kg

72 48 3,46 80 60-90’

ΞΕΠΑΓΩΜΑ

Ζύμη βανίλιας
με κομματάκια 

σοκολάτας γάλακτος.

Βανίλια	Κ ΩΔ. 89256

gr kg

50 90 4,50 108 20’ 150-170°C 10-12’ 

Ψήσιμο

Πλούσια γέυση βανίλιας και 
βουτύρου με κομματάκια 

σοκολάτας γάλακτος.

ΣΟΚΟΛΑΤΑ XL	Κ ΩΔ. 89762

gr kg

72 48 3,46 80 60-90’

ΞΕΠΑΓΩΜΑ

Πλούσια 
σοκολατένια ζύμη με 

κομματάκια σοκολάτας.
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Chocolate Brownie	Κω δ. 00139

gr kg

83 120 10 54 90-120’

Premium brownie με 
σοκολάτα για πραγματικά 

απολαυστικές στιγμές

gr kg

80 60 4,8 195 160-170°C 15-17’

Fruit Flapjack	Κω δ. 02846

Ενεργειακές μπάρες βουτύρου 
με βρώμη, ηλιόσπορο, 

cranberries και σταφύδες

ΒΑΦΛΑ “ΛΙΕΓΗΣ” ΒΟΥΤΥΡΟΥ	Κ ΩΔ. 26825

gr kg

100 24 2,40 112 30-60’

Αυθεντική βάφλα Λιέγης 
με κομμάτια κρυσταλλικής 

ζάχαρης.

Sweet TREATS




